EDOAAEX

DECISIONES FIRMES, RESULTADOS FUERTES.

GOBIERNO DEL
ESTADO DE MEXICO

REGISTRO MUNICIPAL DE TRAMITES Y SERVICIOS
CEDULA DE INFORMACION

e -~ = TR e x
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CURSO DE GASTRONOMIA (CHEF)

LOS JOVENES EN ESTE CURSO ADQUIRIRAN TODOS LOS CONOCIMIENTOS NECESARIOS PARA DESEMPENARSE COMO CHEF.

ARTICULO 208, IV, II, XI, XIl ESTABLECIDA EN EL BANDO MUNICIPAL 2021.

RECONOCIMIENTO - PERMANENTE

S| N | DIRECCION WEB N/A

CUANDO LOS JOVENES SOLICITEN ADQUIRIR MAYOR HABILIDAD Y MUCHO CONOCIMIENTO.

PERSONAS FiSICAS

INE NO 2 ARTICULO 208, IV, Il , XI, XIl ESTABLECIDA EN EL BANDO
MUNICIPAL 2021.

CURP NO 2

PERSONAS JURIDICO COLECTIVAS
N/A N/A N/A N/A

INSTITUCIONES PUBLICAS

N/A N/A N/A N/A
10 MIN. . 15 MIN.
N/A
N « N/ 3 N/ ‘ N
EFECTIVO TARJETA DE CREDITO TARJETA DE DEBITO EN LINEA (PORTAL DE PAGOS)
1A — A A /A
N/A
N/A

CUANDO LOS JOVENES ACUDAN A LAS INSTALACIONES A REALIZAR SU REGISTRO CON LA DOCUMENTACION QUE SE LES
SOLICITO.




COLONIA:

S| GOBIERNO DEL _
ESTADO DE MEXICO Lo

DIRECCION DE EDUCACION, CULTURA Y BIENESTAR SOCIAL.

@ EDOAAEX

DECISIONES FIRMES, RESULTADOS FUERTES.

INSTITUTO DE LA JUVENTUD

LIC. ANGEL RICARDO FLORES MONTIEL.

JUAN CLIMACO RAMIREZ

NO. INT. Y EXT.: 2

SAN ANDRES

59 1690 82 81

MUNICIPIO: JALTENCO

LUNES A VIERNES 9:00 - 15:00

CAMILOMONTIEL904@GMAIL.CO

COLONIA:

OTRAS OFICINAS QUE PRESTAN EL SERVICIO

CALLE: | N/A

N/A

NO. INT. Y EXT.: N/A

RESPUESTA:

RESPUESTA:

RESPUESTA:

MUNICIPIO: N/A

JALTENCO

INFORMACION ADICIONAL

{CUALES SON LOS MATERIALES QUE SE UTILIZAN EN GASTRONOMIA?

ALUMINIO, COBRE, HIERRO, PLOMO, ACERO INOXIDABLE Y TEFLON.

{QUE ESTUDIA LA GASTRONOMIA?

ALIMENTOS, DONDE SE PROFUNDIZA ACERCA DE LA NUTRICION, LA QUIMICA CULINARIA, NUTRICION, CALIDAD, ETC.
ADMINISTRACION, DONDE ESTUDIARAS ASIGNATURAS O MATERIAS COMO RECURSOS HUMANOS, CONTABILIDAD,

MERCADOTECNIA, FINANZAS, COSTOS, ETC.

HUMANIDADES. AREA DONDE APRENDERAS LA HISTORIA DE LA GASTRONOMIA, SU PAPEL EN LA CULTURA Y LA SOCIEDAD,

DIFUSION E INVESTIGACION DE LA GASTRONOMIA.
TECNICA. APRENDERAS TECNICAS CULINARIAS SOBRE LA PREPARACION, ETC

{QUE HAY QUE SABER PARA ESTUDIAR GASTRONOMIA?

GUSTO POR LA COMIDA, QUE TE GUSTE TRABAJAR EN EQUIPO, ORDEN Y LIMPIEZA Y LA MAS IMPORTANTE ACTITUD AL

SERVICIO.

TRAMITES O SERVICIOS RELACIONADOS

FLORES MONTIEL

DELA

FECHA DE ACTUALIZACION:

22/ ABRIL /2021.




